
VICTOIRE ROSÉ - Édition limitÉe

PROVENANCE
Côte des Blancs et Montagne de Reims

assemblage
55% Chardonnay
40% Pinot Noir
5% Pinot Meunier

Dont 15 % de vin provenant de crus 
aux raisins noirs pour un bel équilibre

DOSAGE
10g / L

notes de dÉgustation
Une belle robe rose soutenue aux reflets 
orangés. 
Un nez  soyeux et élégant aux arômes 
gourmands de fruits rouges (fraise, 
fraise des bois). 
Une bouche équilibrée et séduisante. 
Une finale délicatement fruitée.

A servir entre 8 et 10°C

accords mets et vins
A l’apéritif ou en accompagnement de tous 
vos desserts à base de fruits rouges.

Aussi disponible en 150 cl

www.champagnevictoire.com


